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广州醉美高梁酒售价
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虽然同山醉美酒让客人在口感上有了认同，但是由于近期的“塑化剂”风波，让他们仍然对
白酒的安全保障有很大的担忧。他们提出要到酒厂进行实地考察。他们可不希望购买到单纯依靠
食用酒精的白酒，他们说现在有些酒厂连酒糟都没有的，直接买酒精来调配，纯粹一无烟工厂。
当一行人驱车来到同山醉美人酒厂新厂区时，刚好遇到当地农民在用拖拉机装酒厂出酒后的酒糟。
这就完全让客人相信同山醉美酒是用粮食做的原浆酒。在参观过程中他们看到了做酒的老师傅们
在酿造同山醉美酒时完全是用古工艺传统办法生产的。这让他们对此趟同山行的兴趣变得非常的
浓厚。客人再次提出对要去老厂区的参观。这让洪经理面露难色，他担心老厂区在山里，而且都
是小木屋、老建筑，没有接待室。那么这一切会不会让这些从东方巴黎来的时髦客人，望而却步
呢？可是客人兴冲冲的要去看，洪经理只好带着他们去老厂区。让我们没有想到的是，当客人看
到老酒厂的时侯，却表现出了极大的雀跃，他们说太美啦，一点都没有污染的地方，山青水秀，
这大概就是同山醉美酒之所以特的关键原因吧。醉美酒在2019年新加坡国际烈酒大赛上获银奖。
广州醉美高梁酒售价

 白酒的香醇主要因素是曲和原料，大曲固态工艺的口感比小曲半固的要好，高梁、小麦的
要优于玉米糯米，大曲比小曲好是因为小曲是纯种根霉菌，出酒率高，产品风味单一，而大曲中
有曲霉、梨头霉、红曲霉、杆菌还伴有酸菌，相对来说小曲就是单兵作战，大曲就是海陆空天多
兵种混合作战，在风味上不可同日而语，而小麦和高梁的皮经高温蒸煮后，能生成令人愉悦的香
兰素，而米和玉米的效果就要差很多，这就是为什么象“飞天茅台”“醉美”“勾践王”这些白
酒一定要用糯高粱为原料的关健之所在。广州醉美高梁酒售价大多数低度白酒通常由高度白酒进
行降度而制成，因为低度白酒很难保存。

酱香型白酒里含有的物质丰富，大概有1000多种，酒香的主体气体还没有确定下来，能够明
确的物质就是水和酒精，主要四大类物质，这些物质的成分让酒变得更加的有自己的风格。酱香
型白酒的成份物质含量较高的是乙酸乙酯和乳酸乙酯，等酯类化合物的组成，口感上比较细腻，
酱香白存放时间越长说明酯类含量的物质就越高，但是香气的主要表现没有那么的突出，闻起来
也能难品位出来酒的酯类物质。酱香型白酒的酸类物质比较高，要高于浓香型白酒和其他的清香
型白酒，也几乎是白酒中酸类物质含量高度的。乙酸、乳酸含量也是高于其他的酸类物质的，还
有有机酸的种类等等，所以我们在喝酒的时候回明显感觉到酸味，不过酱酒的酸不会那么多明显，
否则酒容易变坏。

    位于中国浙江省诸暨同山烧有着悠久的历史，相传早在2000多年前的春秋战国时期，
同山烧已被作为“国酒”进贡给越王勾践。一般人说起白酒，自然便想起“酒色通透，无色自香，
同山烧与众不同，它通体红润，呈琥珀色，倒在杯中，恰如红玉入掌，尝之，口感甘甜，被誉为
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酒中君子，同山烧因其考究黑壳糯高梁原料和独特的酿造工艺，成就了独特的风格，在白酒界独
树一帜。随着醉美等品牌声名远扬，同山因此获得了“浙江白酒关键产区”的美誉。这个荣获金
奖的同山烧，不喝要后悔的！

 买酒难选酒难，我想这就是很多酒友的心声，现在有些酒厂纯粹一无烟工厂，平时连酒糟
都没有，而是直接买酒精来调配，这样的厂也根本不可能生产出让人放心的酒。为了寻找合适的
纯粮囗粮酒，我一直在留意，其间也从抖音上买过许多小作坊生产的酒，后来这种酒我也不敢喝
了，因为从视频中看到他们都是用塑料捅发酵的，塑化剂含量很高，长时间的喝会对身体造成相
当的危害，后听朋友介绍，诸暨同山烧相当不错的，于是我约了几个朋友从上海开车前往同山寻
酒。当一行人驱车来到同山一个叫醉美人酒厂时，刚好遇到当地农民在用拖拉机装酒厂出酒后的
酒糟。这就完全让我相信这是一家用粮食做酒的酒厂。在参观过程中我们看到了酿酒的原料高梁
和一排排的发窖池。工匠们热火朝天的在车间里翻拌蒸煮高梁，一会出粮加曲、一会出酒出糟，
据工人介绍，同山人的脾气很耿的，同山人只用糯高粱酿酒，这里的酒厂有一个约定俗成的经营
理念，就是只做原浆酒，以质取胜。问了一下价格不便宜但还能接受，两年的陈酒50元一斤，我
们装回了二百斤，一直喝到现在，感觉很好，味醇，主要是不上头醒酒快，如果是自己饮用，我
想醉美同山烧这个酒非常好，正规酒厂毕竞品质可靠。“醉美”是2019新加坡国际烈酒大奖赛的
金奖产品，750ML装水晶瓶。广州醉美高梁酒售价

同山烧是诸暨成名已久的高粱酒品牌。广州醉美高梁酒售价

那是不是所有的酒放的时间越长就越香呢？换句话说，什么样的酒适合长期保存？事实上，
一般的白酒在存放5年之后，其口感和香气就会减弱，在喝的时候会感觉到对自己的刺激性明显地
减小。因为白酒作为一种特殊的食品，在储存过程中会不断发生酯化反应，产生芳香物质，使酒
体变得醇厚宜人。但是酯化反应较终会停止，在反应停止的时，这个时间就是葡萄酒的较佳饮用
时间。如果错过这段较佳饮用期，继续储存的话，酒体的质量便会开始走下坡路，首先是酒的酒
精度会逐渐降低，酒的味道会变弱，失去白酒固有的特性，然后在喝的时候让人无法享受到酒的
较佳风味现今市场上那么多的白酒中，适合储存的是传统酿造的酒就是茅台风味白酒，这种酒大
部分都在53度，在储存过之后口感就会变得绵柔，这主要是因为在储存过程中酒体中的酒精和水
分子会在段时间内发生一系列反应。存放时间越长，酒的味道就香醇，喝起来也越丝滑。广州醉
美高梁酒售价

浙江同山醉美人酒业有限公司主要经营范围是食品、饮料，拥有一支专业技术团队和良好的
市场口碑。公司业务分为同山烧，清香型白酒，原浆酒，清酱兼香型酒等，目前不断进行创新和
服务改进，为客户提供良好的产品和服务。公司从事食品、饮料多年，有着创新的设计、强大的
技术，还有一批专业化的队伍，确保为客户提供良好的产品及服务。在社会各界的鼎力支持下，
持续创新，不断铸造高品质服务体验，为客户成功提供坚实有力的支持。


